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Carignan (90%) - Grenache (10%)

Fermentation - Ele\_/evage hr
Maceration carbonique de 5 jours
Cuve inox pendant 9 mois

CEil : Robe cerise aux reflets
cuivrés
Nez : Gourmand, aromes de
S fruits noirs et rouges (cerise
C riotte, cassis, framboise)
ouche : Explosion de fruits
rouges, gourmand, |éger.
Durée de Garde:1a 3 ans.
Consommation : Peut se

servir légerement frais,
notamment |'été.
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ERRN X apéritive, charcuterie, fromage,
= tapenade. S'accompage

idéalement lors d'une grillade,

travers de porc a la Provencale

(Ribs), tian de légumes.

En dessert, une pavlova aux fruits

rouges.
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